TASTE MENU
menu pre Vas s vasnou pripravil $éfkuchar Jozef Masarovi¢

Predjedlo (120 g)

Marinovana makrela, morskeé riasy, repovy sorbet, saké-yuzu gél, mak
Krevety v kadayif, wasabi gél, nakladany zazvor, redkovka

Krab, kaCacie paté, bisque suSienka, jarna cibulka, viShové vinaigrette
Musle sv.Jakuba, Sparglové rizoto, pecorino, Sierna hlina, medvedi cesnak
Udeny holub, pomaran&ovy gél, arasidova susienka, foie gras kamene

Tatarék z kengury, pohanka, ustricovy krém, chren

Polievka (180 g)

Consommé z krélika, marhule, cherry, horcica

Velouté z citrobnovej travy

Hlavny chod (180 g)

Sciéna kralovska, pastrnak, fenikel, lardo, verjus

Morsky Cert, baby brokolica, kaviar z morskych rias, artic¢ok

Raja, karfiol, miso, citrénovy gél

Prazma kralovska, mrkva, badian, finger lime

Kacacie prsia, beluga SoSovica, foie gras, chlieb, Madeira juice
Tel'a, kuCeravy kel, fialova mrkva, quinoa, zazvor

Hovadzi filet, topinambur, shimeji, smrzova teriyaki glace

Wasabi zemiakové gnocchi, organicky soéjovy syr, thajska zelenina

Cicerové kari, grilovany tempeh, restovany pak choi

Alergény:

18

18

24

22

20

19

12

12

35

38

38

40

33

35

39

27

27

Alergény

1,2,3

1,2,3,7

1,7,14

1,3,7,8,9

1,7,14

1,3,6,9,10

4,6,7

4,7

1,3,6,7,8,14

3,6,7

1,3,6,7

1,3,6,7

6,10,11

1-obilniny obsahujlce lepok a vyrobky z nich, 2-kérovce a vyrobky z nich, 3-vajcia a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-arasidy a vyrobky z nich, 6-séjové zrna
a vyrobky z nich, 7-mlieko a vyrobky z neho vratane laktdzy, 8-orechy: mandle, llieskové, viaSské, makadamové, pekanoveé, queenslandské a para orechy, kesu, pistacie,
9-zeler a vyrobky z neho, 10-horcica a vyrobky z nej, 11-sezamové semena a vyrobky z nich, 12-oxid siri¢ity a siricitany, 13-vI¢i bdb a vyrobky z neho, 14-makkyse

a vyrobky z nich.



DEGUSTATION de la MAISON

Prvy chod

Ostriez, biela husacia pecefi, fermentovany cesnak, hydinovy krém 18
Druhy chod

Krém z mladej kapusty 12

Treti chod

Langos, kbprové aioli, mangalica, dehydrované paradajky 12
Stvrty chod

Sivon, karfiolova espuma, tarhora, Ztok 33
Piaty chod

Mlie€ne jahna, hrach, harula, gravy 35
Siesty chod

Syrové hniezdo 13
Siedmy chod

Tvarohové knedle, makova pena, marhula 13
7 chodové DEGUSTATION de la MAISON 89
Nas $éfkuchar si pre Vas pripravil lokalne Speciality, aby ste si mohli vychutnat

tradicné jedla z tych najkvalitnejsich surovin zo Slovenska a okolitych krajin.

Ku kazdému chodu Vam starostlivo naparujeme vhodného sprievodcu lokalnych

a zahrani¢nych vin, piva, destilatov alebo unikatnych koktejlov.

DEGUSTATION de VIN 0,051/0,11-39/59
DEGUSTATION de la BIERE 39
DEGUSTATION de COCKTAIL 54
DEGUSTATION de ESPRIT 39
3 chodové DEGUSTATION de DEJEUNER (dostupné PO-PIA, 12 - 16:00) 38
Ostriez, biela husacia pecen, fermentovany cesnak, hydinovy krém

Sivor, karfiolova espuma, tarhoria, Zitok

Tvarohové knedle, makova pena, marhul'a

4 chodové DEGUSTATION de DEJEUNER (dostupné PO-PIA, 12 - 16:00) 46

Langos, kbprové aioli, mangalica, dehydrované paradajky
Krém z mladej kapusty

MlieCne jahna, hrach, harula, gravy

Tvarohové knedle, makova pena, marhul'a

Alergény

3,4,7,9,10

7,8

1,3,7,10

1,3,4,7

1,3,7,8



